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TRAITEUR

La Boutique de Romain

1 Notre carte
" LaBoutique de Romain de Paques

Charcuterie traiteur Artisanal

28 route de La Rochelle, 2026

TR0 BEHHINDY Valable du Mardi 24 Mars

R 05-49-79-03-02 au Lundi 6 Avril ‘ |
niort@chollet-traiteur.com \‘n\

Notre boutique est ouverte :

Du mardi au jeudi de 10hoo a 19hoo
Vendredi et samedi de 9hoo a 19hoo

Commandes possibles dal

disponibles el de nos capacités de prot

R




- ENTREES

NTREES FROIDES:

GARNITURES INCLUSES

Pomme de terre grenaille
Tagliatelles de légumes

Tartelette Océane 7.00€
tartare de St jacques, bavarois de saumon
Foie gras cacao & whisky du vrignaud -°°¢
Confit d’oignon
6.50€
()pcu de foie gras, pomme caramélisée
pain d’épices de Titelle
NTREES CHAUDES:
6.90€C
Coquille de fruits de mer
Qouchéc de fruits de mer 5';‘9
Cristalline de saumon et cabillaud, 10.50€
sauce beurre de Pamplie
Pavé de sandre confit au vin rosé 11.50€
Filet de rouget et merlu, 5
heurre dora 111“1 13.00€

a VIANDES

creme de morille au vin jaune

GARNITURES INCLUSES

Pomme de terre grenaille
Tagliatelles de légumes

(.

~

Souris d’agneau confite a la bi¢re tourbée 14.90€
au miel et thym, jus corsé

Noiselte d’agneau en croute d’herbes, 14.50€
sauce moutarde et curry

Brochette de filet de caille au cidre 11.50€
el champignons

Supréme de volaille farci foic gras 11.50€

NOS INCONTOURNABLES

Paté de Paques (Viande de porc)
24.50€/Kg

Koulibiac “saumon, épinards, riz basmdtl s
Sauce muscadet

20.90€/Kg

Sauté de chevreau a I'ail vert
Pomme de terre Grenaille et poélée de
champignons

11.90€/ la part

.
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	ENTRÉES
	VIANDES
	Souris d’agneau confite à la bière tourbée au miel et thym, jus corsé
	Noisette d’agneau en croute d’herbes, sauce moutarde et curry
	Brochette de filet de caille au cidre et champignons
	Suprême de volaille farci foie gras crème de morille au vin jaune
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	14.90€
	14.50€
	11.50€
	11.50€
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	Opéra de foie gras, pomme caramélisée  pain d’épices de Titelle
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	11.00€
	6.50€
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	Pâté de Pâques (Viande de porc) 24.50€/Kg
	Koulibiac “saumon, épinards, riz basmati” Sauce muscadet 29.90€/Kg

	POISSONS
	Cristalline de saumon et cabillaud,  sauce beurre de Pamplie
	Pavé de sandre confit au vin rosé
	Filet de rouget et merlu, beurre d’orange

	10.50€
	11.50€
	13.00€
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